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De quoi rêver !
Un grand cru classé, voisin du mythique 
château Latour, avec le couple Villars-Lurton 
aux commandes : tout est en place pour 
créer des vins spectaculaires. Ce vin, com-
posé de deux tiers de cabernet-sauvignon 
et d’un tiers de merlot, présente un nez 
complexe portant sur les fruits noirs et le 
tabac. La bouche, gourmande, est longue 
avec d’élégants tannins qu’un passage en 
carafe assouplira, pour ceux qui n’ont pas la 
patience de faire vieillir ce bijou...
BD 17 | IWC 90 | JR 16 | RVF 16,5 | WA 92
WS 91

FRANCE  
2018-2028

Château Haut-Bages Libéral 2009, 
pauillac a.o.c. grand cru classé
64,75 $, 11395909, 750 ml, 13,5 % alc./vol.
nOmBre De BOUteiLLes : 1800

À METTRE EN CAVE
DES CUVÉES PUISSANTES ET COMPLEXES QU’UN SÉJOUR DE QUELQUES ANNÉES EN CAVE 

BONIFIERA DE FAÇON SIGNIFICATIVE. À CONDITION DE SAVOIR LES ATTENDRE…

Un bon voisinage
Située à proximité de Vega Sicilia et
de Pingus, les plus réputés domaines
de l’Espagne, cette maison, également
propriétaire de vignes dans La Rioja
et d’un restaurant étoilé Michelin,
démontre tout son savoir-faire avec
cette cuvée. Un nez explosif de fines
herbes fraîches et d’épices. Un boisé
présent, mais élégant et fort bien
intégré. Une bouche animale, viandée
et déjà évoluée, avec une finale
longue qui saura tenir la route encore
plusieurs années.
DC ★★★★ | IWC 90 | GP 92 | WA 94 | WS 90

Un catalan capiteux
Mariant les cépages carignan (50%),
grenache (30%), merlot (10%) et
syrah (10%), ce capiteux vin catalan
se montre tout en puissance, sur des
notes de moka et de romarin, mais
aussi de boîte à cigares et de dattes
séchées. Dotée d’une trame tannique
tissée serrée, issue d’un élevage de
14 mois en fût de chêne français, la
bête s’attendrira après cinq à dix ans
en cave.
WA 94 +

Complexe et équilibré
Situé entre Smith Haut Lafitte et 
Haut-Bailly, ce château tire bien son 
épingle du jeu, lui aussi. Le nez, épicé 
et fruité, avec du cèdre et de la boîte à 
cigares, est typiquement bordelais. La 
bouche est d’une belle complexité : 
un équilibre parfait entre classicisme 
et modernité. Faites-vous plaisir en 
dégustant ce vin en jeunesse avec du 
cerf aux champignons, mais gardez-
en aussi une bouteille en cave : il 
pourra vieillir quelques années.
BD 15 | IWC 91 | JR 16,5 | RVF 16 | WA 91 |
WS 91

  
2019-2023

  FRANCE
Château Larrivet Haut-Brion 2009, 

pessac-léognan a.o.c.
50,00 $, 11378341, 750 ml, 13 % alc./vol.

nOmBre De BOUteiLLes : 1500

ESPAGNE  
2017-2027

Finca Villacreces 2006,  
ribera-del-duero d.o.
37,00 $, 11807547, 750 ml, 14,5 % alc./vol.
nOmBre De BOUteiLLes: 300

ESPAGNE  
2018-2023

Costers Vi de Guarda 2007,  
priorat d.o.c., Genium Celler
45,00 $, 11896527, 750 ml, 15,5 % alc./vol.
nOmBre De BOUteiLLes: 750
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ÉMILIE-ROMAGNE
PATRIE DE TRÉSORS GASTRONOMIQUES COMME LE PARMESAN ET LE JAMBON DE PARME,  

L’ÉMILIE-ROMAGNE RECÈLE ÉGALEMENT SON LOT DE VINS REMARQUABLES.

Les bulles 
en rouge
Il est toujours un peu
surprenant de tomber sur
un mousseux rouge, plutôt
rare sur les tablettes. Cet
arrivage est l’occasion de
se familiariser avec ce vin
original, doté d’une longue
histoire dans la région de
l’Émilie-Romagne. Le nez
est charmeur et festif avec
ses arômes de bleuet, de
framboise et de violette.
La bouche est sans lourdeur.
Il fera sensation dans
vos réceptions.

Un sangiovese 
charpenté
Drei Donà est une des
maisons les plus connues
de cette région du nord de
l’Italie. Si cette cuvée haut
de gamme est d’abord
axée sur le fruit, son nez
marqué par le bois rappelle
également le romarin et
le thym. En bouche, le
sangiovese s’exprime avec
une myriade de saveurs
animales et des notes de
fruits cuits. Parfait pour les
amateurs de vins modernes
et charpentés, il exige un
gibier goûteux.
GR     

Un cépage 
à découvrir
Le pignoletto est un cépage
blanc plutôt méconnu, mais
il a ses mérites, comme en
témoignent ses nombreuses
récompenses décernées par
le prestigieux guide Gambero
Rosso. Le nez charme
immédiatement avec
ses arômes de crème
pâtissière et de fruits à
chair blanche. La bouche est
fraîche et un brin perlante.
Le compagnon idéal des
crevettes coco-gingembre.

Attention, aubaine !
La région de l’Émilie-Romagne 
nous réserve de belles surprises – et 
surtout, des rapports qualité-prix 
étonnants. Cette cuvée en est un 
excellent exemple, avec son nez 
plutôt délicat, rappelant le balsa-
mique et les fines herbes. La bouche 
est bien présente, avec une masse 
tannique importante, où s’expri-
ment des notes de réglisse et de 
violette. Sous la barre des 20 $, il 
donne envie d’en faire provision !
GR  

  
2019

ITALIE
Il Prugnolo 2008,  

sangiovese-di-romagna d.o.c.,  
Tenuta Villa Trentola

19,20 $, 11875890, 750 ml, 14,5 % alc./vol.
nOmBre De BOUteiLLes : 1200

ITALIE  
Lambrusco 2011, emilia i.g.t.,
Monte delle Vigne
16,50 $, 11873190, 750 ml, 
11,5 % alc./vol.
nOmBre De BOUteiLLes: 1500

ITALIE
2020

Pruno Superiore Riserva 2008, 
sangiovese-di-romagna d.o.c.,
Drei Donà Tenuta La Palazza
39,00 $, 11295473, 750 ml, 
14,5 % alc./vol.
nOmBre De BOUteiLLes: 750

ITALIE
Pignoletto 2011,  
colli-bolognesi-classico d.o.c.,
Fattorie Vallona
20,55 $, 11876041, 750 ml, 
13,5 % alc./vol.
nOmBre De BOUteiLLes: 900

Racé et sérieux
Les petites-filles du fondateur dirigent 
aujourd’hui la Tenuta Villa Trentola, pro-
priété de la famille Prugnoli depuis 1890. 
Leur père, agronome de formation, effectue 
un travail méticuleux à la vigne, et les rai-
sins qui ne le satisfont pas sont envoyés à 
une cave coopérative. La qualité de son tra-
vail s’exprime bien dans cette cuvée racée, 
élevée 12 mois en barrique de chêne fran-
çais. Un vin sérieux, complet et prometteur. 

GR    

ITALIE  
2021

Il Moro 2008, sangiovese-di-romagna-
superiore-riserva d.o.c.,  
Tenuta Villa Trentola
26,75 $, 11735766, 750 ml, 14,5 % alc./vol.
nOmBre De BOUteiLLes : 750

Reportage EN PAGE 70.



86 n CELLIER printemps 2013

« Groo-vee ! »
Appelée autrefois Donauland, la région de 
Wagram, à l’ouest de Vienne, est le terrain de 
jeu de Karl Fritsch, un des producteurs phares 
d’Autriche. Comme son père, un des pionniers 
des vins de qualité dans la région, il met 
l‘accent sur le grand cépage autrichien 
grüner-veltliner, qu’il cultive en biodynamie 
depuis 2006. Découvrez le « groo-vee », 
comme on surnomme parfois ce cépage, vous 
serez ravi par sa polyvalence à table.

AUTRICHE  
Grüner Veltliner 2011, 
qualitätswein-trocken, Wagram, 
Weinberghof Karl Fritsch
16,75 $, 11885203, 750 ml, 12 % alc./vol.
nOmBre De BOUteiLLes : 1800

Du « chardo »  
sans maquillage

Dan Morgan Lee se destinait à des 
études en médecine vétérinaire 
quand il a constaté que l’œnologie 
pourrait combler tous ses intérêts 
pour la science et l’agriculture. 
Mettant l’accent sur les cépages 
bourguignons, ce domaine fondé 
en 1982 à Monterey offre ici une 
cuvée qui mise sur la pureté du fruit 
avec l’élevage en cuve inox, tout en 
préservant l’acidité des raisins.
WS 88 

    ÉTATS-UNIS
Metallico Un-oaked Chardonnay 2011, 

monterey a.v.a., Morgan Winery
27,10 $, 11896471, 750 ml, 14 % alc./vol.

nOmBre De BOUteiLLes : 1344

Un barbera 
exemplaire
Giuseppe Caviola, Beppe pour les
intimes, est un consultant éminemment
connu au Piémont pour les conseils
avisés qu’il dispense à plusieurs
propriétés du coin. Depuis 1991,
il dirige aussi son domaine de
10 hectares à Dogliani. Sa cuvée
Brichet est un modèle de barbera
par sa texture veloutée, son élevage
et la qualité de son fruit. Bonne chose
qu’il ait trouvé le temps de mener
sa propre affaire.
WA 90 | WS 90

Un climat 
pour le pinot
Los Carneros est reconnue pour la
fraîcheur relative de son climat, grâce
au passage des vents et du brouillard
venu du Pacifique. Pas surprenant que
certains des plus beaux pinots noirs
californiens en soient issus. Celui-ci
montre bien pourquoi: il «pinote»
à souhait, comme on dit, avec une
palette complexe d’effluves de fleurs,
de cèdre et d’épices douces. Superbe
avec le lapin à la moutarde.
IWC 90 | WA 89

ÉTATS-UNIS  
2016

Pinot Noir 2009, los-carneros a.v.a., 
La Crema Winery
44,75 $, 11882248, 750 ml, 14,5 % alc./vol.
nOmBre De BOUteiLLes: 1194

ITALIE  
2017

Brichet 2009, barbera-d’alba d.o.c., 
Azienda Agricola Ca’Viola
24,80 $, 10858238, 750 ml, 14,5 % alc./vol.
nOmBre De BOUteiLLes: 1188

METS ET VINS
DES ACCORDS VARIÉS ET TOUT EN FINESSE. LA TABLE EST MISE !
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Accessible 
et savoureux
Le domaine porte toujours le nom de
son créateur, mais aujourd’hui, c’est
Enrico, le fils, qui le dirige avec ses
deux filles. Reconnu pour ses barolos
gracieux, mais puissants, il livre ici un
dolcetto accessible avec des notes
de violette, de mûre, de fourrure et
de fumée. Ses tannins joufflus et sa
fraîcheur en font un vin savoureux
et sans prétention, à boire à grandes
lampées avec des saucisses grillées.

Du bonheur 
plein la bouche
Né de l’association entre Nicolas
Jaboulet (de la célèbre famille du nord
du Rhône) et la famille Perrin (Château
Beaucastel), ce négoce produit
des vins spectaculaires à prix fort
raisonnables. Le prestigieux magazine
Decanter n’a que de bons mots pour
cette cuvée aux arômes de réglisse
noire et d’herbes aromatiques. La
bouche, épicée, est tissée serrée,
avec une belle structure: du bonheur
plein la bouche.
BD 15 « le bonheur tout de suite »  
IWC 89 | JR 16 | RVF 14,5 | WS 90

Frais et aromatique
Pour les Québécois, Nicolas Potel 
est sans doute un des meilleurs rap-
ports qualité-prix en Bourgogne. Ce 
négoce de qualité nous présente 
l’équivalent blanc de sa cuvée de 
pinot noir déjà bien connue et 
appréciée. Aromatique, frais et légè-
rement boisé, ce vin possède une 
bonne tension, ce qui en fera un 
excellent compagnon pour la volaille 
en sauce. Idéal pour s’initier aux 
chardonnays de la Bourgogne.
JR 15

    FRANCE
Chardonnay Vieilles Vignes 2010,  

bourgogne a.o.c., Nicolas Potel
21,15 $, 11890926, 750 ml, 12 % alc./vol.

nOmBre De BOUteiLLes : 2400

FRANCE  
2018

Nicolas Perrin 2010,  
crozes-hermitage a.o.c.
26,50 $, 11859902, 750 ml, 13 % alc./vol.
nOmBre De BOUteiLLes: 900

ITALIE  
2014

Paolo Scavino 2011,  
dolcetto-d’alba d.o.c.
18,40 $, 11863291, 750 ml, 13 % alc./vol.
nOmBre De BOUteiLLes: 2400

Rhône, USA
Située près de Santa Barbara, l’aire viticole 
de Santa Ynez est reconnue pour ses char-
donnays, mais aussi comme terre d’accueil 
par excellence des « Rhône Rangers », ces 
viticulteurs américains qui mettent en 
valeur les cépages rhodaniens. Dans ce vin 
au nez floral, des notes de pêche se fondent 
dans une touche de bois. Grâce à une tex-
ture ample, on l’appréciera avec des 
volailles et des poissons rehaussés de fruits 
tropicaux comme l’ananas.
IWC 88

ÉTATS-UNIS  
Viognier 2010, santa-ynez-valley a.v.a., 
Zaca Mesa Winery
20,20 $, 11882547, 750 ml, 13,5 % alc./vol.
nOmBre De BOUteiLLes : 1800

NOUVEL ARRIVAGE    LE JEUDI 21 MARS



88 n CELLIER printemps 2013

MODALITÉS DE VENTE

Les produits de la section CELLIER Nouvel 
arrivage sont en vente en quantités limi-
tées dans les succursales SAQ Sélection, 
dans la zone identifiée CELLIER Nouvel 
arrivage, et en ligne dans SAQ.com. Les 
prix peuvent changer sans préavis.

Étant donné que les produits sont offerts 
en quantités res treintes, la SAQ se réserve 
le droit de limiter le nombre de bouteilles 
attribuées par client.

Aucune mise de côté ne sera acceptée 
avant le lundi suivant la mise en vente des 
produits.

Vente aux titulaires de permis acceptée. 
Certaines conditions s’appliquent. Détails 
en suc cursale.

Certains produits ne sont pas offerts 
dans toutes les suc cursales partici-
pantes. Pour connaître la dis ponibilité 
d’un produit et savoir où vous le procurer, 
veuillez consulter le moteur de recherche 
de SAQ.com ou téléphoner à une succur-
sale SAQ Sélection. Vous trouverez les 
coor données des succursales SAQ Sélec-
tion à la page 114 du magazine. 

Pour toute question ou tout commentaire, 
communiquez avec le Centre de relation 
de la SAQ :

À Montréal : 514 254-2020 
En région : 1 866 873-2020

Généreux 
assemblage argentin
Laura Catena, figure de proue des 
vins argentins haut de gamme, 
produit dans son entreprise viticole 
«Luca» (baptisée en l’honneur 
de son fils), cet assemblage de 
malbec (55%) et de cabernet-
sauvignon (45%) élevé 18 mois 
en fût de chêne français. Plein et 
généreux en bouche. Ses notes 
de bleuet et de cassis ainsi que 
sa texture enjôleuse se marieront 
à merveille avec le jarret 
d’agneau confit. 
IWC 92 | WA 94

C’est beau, 
l’hédonisme
Après avoir fait ses classes en 
Australie, notamment, Lionel Faury 
dirige brillamment depuis 2006 ce 
domaine d’une quinzaine d’hectares 
situé dans le nord du Rhône. Grand 
millésime dans la région, 2009 lui 
a permis d’élaborer une syrah on 
ne peut plus représentative, bien 
révélée par 12 mois d’élevage en 
barriques de tous formats (foudres, 
demi-muids et barriques). Elle fera 
sensation avec du magret de canard.
WA 88

Savoureux  
blanc du Rhône
Avec sa jolie devise (Rien sans 
soleil), un environnement à faire 
rêver et un propriétaire talentueux, 
ce domaine du Rhône livre ici un 
véritable petit bijou. Composée de 
viognier avec un complément de 
roussanne, cette cuvée présente 
des arômes de miel et d’acacia. 
Savoureuse et riche, elle se 
mariera parfaitement aux plats 
en sauce crémeuse.
BD 15,5 « le bonheur tout de suite »

ARGENTINE  
2020

Beso de Dante 2009, 
valle-de-uco, Luca Winery
30,25 $, 11872066, 750 ml,  
14 % alc./vol.
nOmBre De BOUteiLLes : 900

FRANCE  
2019

Hedonism 2009,  
saint-joseph a.o.c., 
Domaine Faury
27,40 $, 11873229, 750 ml,  
13 % alc./vol.
nOmBre De BOUteiLLes : 1500

FRANCE  
Terre d’Argence 2010,  
vin-de-pays-du-gard,  
Domaine Mourgues du Grès 
20,25 $, 11874264, 750 ml,  
14,5 % alc./vol.
nOmBre De BOUteiLLes : 2400
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METS ET VINS (suite)




